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Gamberetti carciofi e lime (vaschetta 500 gr) | € 25,00 | 

Salmone marinato a secco con insalata di finocchio e agrumi | porz. € 10,00 | 

Composta di mare alla catalana (vaschetta 500 gr)  | € 25,00 | 

Polipo con patate ed olive liguri (vaschetta 500gr)  | € 25,00 | 

Carpaccio di tonno con lime e olio allo zenzero |  porz. € 14,00 | 

Seppie ripiene gratinate al forno (n. 4 a porzione) | € 12,00 | 

Capasanta gratinata (da cuocere) | cad. € 3,00 | 

Aragosta alla catalana (su richiesta) 

Astice alla catalana (pezzatura 500/600gr)  | l’etto € 7,00 | 

Ostriche kys  | cad. € 4,00 | 

Ostriche gillardeau |  cad. € 6,00 | 

Cruditè di mare |  € 27,00 | 
(2 Ostriche kys, 2 gamberi, 2 scampi, tartara di ricciola)

Insalata di carciofi, noci e scaglie di Parmigiano  | € 9,00 | 

Crespella di farina integrale con salmone e zucchine  | porz € 8,00 | 

Lasagne speck, asparagi e mascarpone  | porz € 8,00 | 

Crespella con funghi porcini e taleggio  | porz € 8,00 | 

Lasagne alla bolognese  | porz € 8,00 | 

Tronchetto gratinato alla Boscaiola  | € 8,00 | 

Antipasti

I nostri primi piatti da cuocere

Salsa alla pescatora (per 2 persone) € 20,00

Salsa con calamari freschi ed olive (per 2 persone) € 18,00

•Salsa con polpa di granchio (per 2 persone) € 18,00

Salsa al nero di seppia (per 2 persone) € 18,00

Salse per i tuoi primi

Pesce o carne (a porzione)

Il giorno 26 Dicembre saremo aperti regolarmente

Gli alimenti contrassegnati potrebbero contenere:
•Lattosio      • Glutine

›› Si riceveranno gli ordini entro e non oltre il giorno Venerdì 20 Dicembre 2024.

›› L’ orario del ritiro verrà concordato con il cliente al momento dell’ordinazione.

›› Segnalaci intolleranze o allergie al momento dell’ordine: 

rivedremo i piatti per garantirti un’esperienza sicura e piacevole.

Ravioloni di astice e patate 
con ragù di gamberi  | porz € 14,00 | 

Tortelloni di branzino con crema di datterini e basilico  | porz € 13,00 | 

Pasta ripiena fatta in casa
pronta da cuocere

Proposte vegane e vegetariane per venire incontro alle vostre esigenze.

•
•

••
••
••

••
••

••

••

Rombo con carciofi  | € 17,00 | 

Trancio di pesce spada alla siciliana  | € 17,00 | 

•Filetti di orata gratinati  | € 16,00 | 

•Scaloppa di branzino con pomodorini e olive taggiasche |  € 19,00 | 

•• Baccalà mantecato alla nostra maniera |  € 14,00 | 

Sfoglia di salmone con patate e zucchine |  € 15,00 | 

•Spiedino di gamberi e capesante gratinati  | € 18,00 | 

•Capretto alla bergamasca |  € 15,00 | 

•Tacchinella ripiena con marroni  | € 14,00  |  
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